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Viernes 7 de junio 10:00 a 14:00 hs. Facultad de Ciencias del Mar

Exposicion Fotografica (Hall de entrada)

“Vigilia al océano” de Ethel Bartran

Exposicién colectiva “Basuras Marina” de Teo Lucas y Carlos Reyes.
Stands

Presentacion Libro “Silos peces hablaran” de Sandra Santa Cruz
Sociedad Atlantica de Oceandgrafos, revista Okeanos.

Buceo Norte, Provecto Buceo Consciente.

11:00-11:45 Exhibicion del Documental “HONDAR 2050: nuestro residuo, nuestro
problema” del director Cesare Maglioni, presentado por el colectivo Muévete por el Clima
(Sala de Grado).

12:00-12:10 Presentacion oficial del acto con la presencia de autoridades

(Sala de Grado)

Miriam Torres Padrén. Decana de la Facultad de Ciencias del Mar

Blanca Pérez Delgado. Viceconsejera de Medioambiente, Seguridad y Emergencias del
Gobierno de Canarias (pendiente de confirmar).

Miguel Angel Rodriguez. Consejero de Medio Ambiente y Emergencias del Cabildo de Gran
Canaria (pendiente de confirmar).

Soraya Garcia. Directora de Accién y Proyeccion Cultural de la ULPGC.

José Miguel Dofia. Vicerrector de Coordinacion y Proyectos Institucionales de la ULPGC.
José Alberto Herrera. Director de Sostenibilidad de la ULPGC.

12:10-13:30 Presentaciéon de iniciativas contra la contaminacién por plastico en
Canarias (Sala de Grado)

Proyectos de Investigacion de la FCM

12:10-12:20 Alicia Herrera/Provecto Microtrofic

12:20-12:30 Tania Montoto/Proyecto Marcet/Ecologistas en Accién

Alternativas al plastico de un solo uso

12:30-12:40 Cristina Ferndndez/Oceanogrifica

12:40-12:50 Maite Asensio/ Latitud Azul

Acciones de limpieza y recuperacion del plastico

12:50-13:00 Luis Valien y Nacho Fernandez de la Puente/ Canarias Libre de Plasticos
13:00-13:10 Miguel Carrasco/Precious Plastic

13:30-14:00 Entrega de botellas reutilizables de Agiiita al alumnado y profesorado
FCM (Espacio Vivo)

Aperitivo a cargo de Vegamundo, cocina vegana con productos ecologicos locales y libre de
plasticos.
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